CA RUGATE

I'N

SOAVE

VITICOLTORI

E

VALPOLICELLA

Denominazione: BIANCO VENETO IGT

STUDIODISTUDIOEUNVINO /LABORATORIO,CIOELASOMMA DELLE SPERIMENTAZIONI, DELLE
PROVE, DELLESFIDE, DEITENTATIVIEDELLE SPERANZE, CHESTANNO DIETRO ALCONCEPIMENTO E ALLA

VISIONEDIUN GRANDE VINO.

COLORE GIALLO PAGLIERINO INTENS O. ALNASO BOUQUETDIPOUTPOURRIETE VERDE CON LEGGERE
NOTE DIFRUTTAAPOLPABIANCAEPIETRAFOCAIA.ILPALATO,AVVOLGENTE, DENSO MANON GREVE,
RIPRENDENDO LA FRESCHEZZA AROMATICA CONTENUTA NELLE PREMESSE OLFATTIVE,SIDISTENDE IN UN
FINALERICCO DI SAPIDITA'EDISTRAORDINARIAPERSISTENZA.
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CA RUGATE

Uvaggio:
100% TREBBIANO DI SOAVE

Zona di produzione:

SELEZIONATI CEPPI DI VIGNE SITUATI NELLA ZONA
TREMENALTO A NORD DEL COMUNE DI MONTEFOR-
TE D'ALPONE.

Terreni:
IN PREVAL ENZA BASALTICO.

Raccolta:
A MANO, NELLA PRIMA DECADE DI SETTEMBRE.

Resa:
90 /100 QUINTALI/ETTARO.

Vinificazione:

VINIFICAZIONE EFERMENTAZIONE INACCIAIO PER LA
META DELVINO. ILRIMANENTE 50% VIENE AFFINATO IN
LEGNIF. FRERES DA 680 LT PER 9 MESI CA.

Abbinamenti gastronomici:

CROSTACEI, CARNE BIANCA, PIATTI DI PESCE, PRIMI
PIATTI DAl SUGHI LEGGERI.

IDEALE PER: FUORI PASTO PER CURIOSI

Grado alcolico:
13% CIRCA

Temperatura di servizio:
10°-12° C

Bottiglie prodotte:
400 CIRCA

Formati bottiglie:
750 ML - 1500 ML



